
„ Treffpunkt des guten 

Geschmacks „ 
 

 
 

Die Top Adresse in Sachen  

Catering & Veranstaltungsservice 

 

Rundum Wohlfühlpaket für Ihre 

Veranstaltung bis zu 130 Personen 

 

 

 

Café / Restaurant 
am Schmidthorster Dom 
Holtener Str. 176 in 47167 Duisburg-Neumühl 

Tel. : 0203 / 44989672 



                        Belegtes 
 

- frisch gebackene Weizenmisch-Vollkorn-Baguette oder Ciabatta  

Häppchen 

 

- mit französischem Käse      Stück 2,00 € 

- mit verschiedenen Knochen – Schinken    Stück 2,00 € 

- mit kanadischem Wildwasserlachs, Forelle  Stück 2,50 € 

- mit feiner Dauerwurst              Stück 2,00 € 

- mit Scampi                                Stück 3,00 € 

- mit verschiedenen Braten             Stück 2,50 € 

 

- für Vegetarier: 

 

- mit Tomate und Ei              Stück 2,00 € 

- mit Kräuterquark und Gemüse     Stück 2,00 € 

- mit Gemüseaufstrich         Stück 2,00 € 

 

Alle Häppchen werden natürlich garniert angeboten. 

 

 

 

Aus dem Suppentopf ( ab 10 Personen ) Preis pro Portion 250g 

 

- Frische Rindfleisch- oder Hühnersuppe mit Einlage   2,50 € 

- Tomatencremesuppe mit Gin                    2,50 € 

- Hausgemachte Gulaschsuppe                       3,00 € 

- Champignoncremesuppe                           2,50 € 

- Brokkolicremesuppe                       2,50 € 

- Französische Zwiebelsuppe                2,50 € 

- Spargelcremesuppe                                          2,50 € 

- Passierte Gemüsesuppe                             2,00 € 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Eintöpfe :  unsere Spezialität ( ab 10 Personen ) 

 
 

- Karotteneintopf mit hausgemachter Frikadelle 

- Grünkohleintopf mit Kasseler 

- Erbseneintopf mit Mettwurst 

- Linseneintopf mit Bockwurst                                pro Person 6,00 € 

- Wirsingeintopf mit Hackbällchen 

- Gemüseeintopf mit Rindfleisch 

- Laucheintopf mit grober Bratwurst 

 

Feine Köstlichkeiten und Vorspeisen : ( ab 10 Personen )  pro Person : 

 

- Schinkenröllchen mit Spargel         1,80 € 

- Partyfrikadellen garniert            1,20 € 

- Mandelfiletmedaillons mit Früchten garniert        3,50 € 

- Sesamfiletmedaillons mit Spargel dekoriert             3,50 € 

- Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich    4,50 € 

- Rinderfiletmedaillons garniert         4,80 € 

- Tomate mit Mozzarella              3,00 € 

- Parmaschinken auf Melonenschiffchen               4,50 € 

- Rosa gebratene Entenbrust auf Orangenscheibe      4,50 € 

- Kleine Schnitzel mit Zitrone                 3,00 € 

- Kleine Hähnchenkeulen Florida                                     2,50 € 

- Panierte Putenschnitzel                                3,00 € 

- Kalbsmedaillons mit Gemüse dekoriert          4,50 € 

- Gefüllte ½ Birne mit Käsecreme                  2,50 € 

- Orangenkörbchen mit Waldorfsalat               4,00 € 

 

Salate :    Preis je 100g   (mindestens 1000g) 

 

- Kartoffelsalat    1,80 €  - Eiersalat mit Champignons  2,20 € 

- Nudelsalat              1,80 €  - Krabbensalat                        4,00 € 

- Waldorfsalat        2,20 €  - Geflügelsalat                        3,30 € 

- Krautsalat mit Paprika 1,80 €  - Klarer Speckkartoffelsalat   2,20 € 

- Krautsalat mit Kefir      2,00 €  - bunter Salat                          3,00 € 



 Warme Gerichte ab 10 Personen :       Preis pro Person    
 

- Rahmgeschnetzeltes mit frischen Pilzen      10,50 € 

 

-    Züricher Geschnetzeltes ( vom Kalb )                                 14,80 € 

  

- Krustenbraten mit ausgebackener Schwarte                           9,50 € 

 

- Spießbraten auf Zwiebelsud                                                   9,50 € 

 

- Putenbraten in Schnittlauchsoße                                              9,50 € 

 

- Putengeschnetzeltes mit Champignons                             9,50 € 

 

- Putengeschnetzeltes in fruchtiger Curryrahmsoße             10,50 € 

 

- Rosa gebratenes Roastbeef in Kräuterkruste                   17,80 € 

 

- Rustikaler Kaminofenbraten                                           9,50 € 

 

- Rinderbraten auf kräftiger Soße                                  11,90 € 

 

- Rindergulasch mit Paprikastreifen                          11,90 € 

 

- Wildragout mit Preiselbeeren                                    14,90 € 

 

- Lachstranchen auf Pernod – Gemüse – Sud          12,50 € 

 

- Seezungenschleifen „ Finkenwerder – Art „               14,80 € 

 

- Lammkeule auf Thymianjus                         14,80 € 

 

 

Zu allen Gerichten können Sie zwischen den Beilagen selbst wählen: Die 

Standardbeilagen sind kostenlos im Preis inbegriffen, die anderen gegen 

entsprechenden Aufpreis! 



      
 

 

Zwei Standardbeilagen in den warmen Gerichten enthalten: 

 

 

 

 

 

- Petersilienkartoffeln    -  Erbsen und Möhren 

- Butterspätzle      -  Grüne Speckbohnen 

- Kartoffelklöße            -  Apfelrotkohl 

- Basmatireis           -  gemischter Salat 

- Kartoffelpüree´         -  Blumenkohl 

- Semmelklöße           -  Krautsalat mit Paprika 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beilagen ( Aufpreis pro Portion 1,50 € ) 

 

- Kartoffelgratin      - Spargel  

- Bratkartoffeln       - gemischte Gemüseplatte 

- Warmer klarer Speckkartoffelsalat  - Bohnenbündchen 

- Schupfnudeln                 - Mandelbrokkoli 

- Speckrosenkohl                                   

 

 

 

 



        Vegetarische Gerichte  : ( ab 10 Personen ) 

                                            Preis pro Person 

 

- Lachlasagne mit Tomatensoße                      12,50 € 

- Gemüselasagne mit Käsesoße                                   8,90 € 

- Überbackene Zucchinischiffchen ( zwei Stück )      4,80 € 

- Kartoffel – Gemüsegratin          6,90 € 

- Vollkornnudelauflauf mit Thunfisch und Champignons   9,90 € 

 

 

 

 

Dessert   (ab 6 Personen )  Preis pro Person  :        

 

 

 

 

- Rote Grütze mit Vanillesoße     2,00 € 

- Bayrische Vanillecreme mit Himbeersoße   2,00 € 

- Tiramisu         2,50 € 

- Mousse au chocolat mit Vanillesoße    2,50 € 

- Heidelbeerquark       2,00 € 

- Weincreme        2,50 € 

- Sahnequark mit Ananas       2,00 € 

- Vanillepudding mit Schokoladensoße    2,00 € 

- Schokoladenpudding mit Vanillesoße    2,00 € 

- Frischer Obstsalat       3,50 € 

- Melonenkugeln mit Rum mariniert    3,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                   Sonstiges zum Ergänzen : 
 

 

 

 

- Mettkugel  ab 6 Personen      je kg     5,90 € 

- Internationales Käsebrett ab 10 Personen  pro Person    3,60 € 

- Käseigel  ab 6 Personen          pro Picker     0,40 € 

- Kasseler Rücken garniert  ab 6 Personen  pro Person    3,50 € 

- Roastbeef garniert ab 6 Personen                  pro Person    4,50 € 

- Edelfischbrett Neptun ab 10 Personen          pro Person   15,50 € 

- Schinkenbrett garniert ab 6 Personen            pro Person    6,50 € 

 

 

Schauplatten zum Verzehr ab 10 Personen ( kalt ) 

 

- ganzer pochierter Salm    pro Person  16,50 €   

- Hummer oder Langusten          pro Person   Tagespreis 

- Kalbssattel garniert             pro Person   16,50 € 

- Ganzer garnierter Rehrücken       pro Person  17,50 € 

 

 

 

  

 

Brot und Butter ( ab 5 Personen ) Preis pro Person      1,80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                           Kalte Büffets : 
Landhausbuffet  ( ab 6 Personen )                 Preis pro Person 
 

- Schinkenmettwurst 

- Partyfrikadellen 

- Panierte Schnitzel 

- Hausgemachte Bauernsülze                        9,90 € 

- Rotwurst 

- Fleischwurst 

- ½ Hähnchenkeulen 
 

Büffet Neumühl   ( ab 15 Personen ) 
 

- Schinkenröllchen mit Spargel 

- Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich 

- Mandelfilet mit Früchten 

- Kalbsmedaillon fein dekoriert                23,50 € 

- Panierte Schnitzel mit Zitrone 

- Edelfischbrett mit Lachs, Forelle und Aal 

- Käsebrett  
 

Der Pate    ( ab 10 Personen ) 
 

- Vitello Tonnato 

- Tomate Mozzarella 

- Parmaschinken Melone 

- Italienische Hartwurst 

- Anti Pasti                                        19,90 € 

- Thunfischsalat 

- Frischer gemischter Salat mit Balsamicodressing 

- Tiramisu 

- Ciabatta mit Kräuterbutter 



   Ausrüstungsgegenstände/ Verleihservice / Personal 

 
- Gläser aller Art   pro Stück     0,40 € 

 

Geschirrverleih für Ihre Feierlichkeit 

als Komplett - Set                                     gespült zurück   4,50 € 

                                                              ungespült zurück    6,50 € 

 

 

 

 

 

 

- Bierzeltgarnitur                                      Stück   15,00 € 

- Stehtisch                                              Stück   10,00 € 

- Tischdecken Duni 1,30 x 2,20 m      Stück     5,00 € 

- Spanferkelgrill                                pro Tag und Stück          120,00 € 

 

- Koch pro Std. vor Ort                          25,00 € 

- Servicekraft pro Std. vor Ort                 20,00 € 

 

 

Gerne richten wir Ihre Feierlichkeiten für Sie aus. 

Auch können Sie gerne unser Rundum-Sorglos-Paket in Anspruch nehmen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



               Geschäftsbedingungen : 
 

Lieferungen ab einem Bestellwert von 180,00 € innerhalb Duisburg frei 

Haus. 

Unter o.g. Grenze berechnen wir 10,00 € Anfahrtsgebühren 

Sonn und Feiertagszuschlag generell 15,00 € 

Ab einem Bestellwert von 300,00 € holen wir geliehene 

Ausrüstungsgegenstände innerhalb Duisburgs kostenfrei ab. 

 

Außerhalb Duisburg, Zuschlag je gefahrener Kilometer plus 0,40 € 
 

Für die von uns ausgeliehen Ausrüstungsgegenstände sowie Geschirr, 

Platten 

Schüsseln, Karaffen, Chafing Dishes etc. haftet bei Beschädigung oder 

Verlust der Auftraggeber. 

Alle von uns geliehenen und gelieferten Gegenstände sind im gespülten 

Zustand innerhalb von drei Tagen an uns zurück zu bringen. 

Die gelieferten Waren sind bei Anlieferung beim Fahrer bar zu zahlen. 

 

Wir halten uns das Recht höherer Gewalt vor, d.h. von uns unverschuldeter 

Ereignisse und Beeinträchtigung der Liefermöglichkeiten, entbinden wir 

uns von der Lieferpflicht, ohne dass Schadensersatzansprüche entstehen. 

Als Fälle höherer Gewalt gelten unter anderem auch 

Transportbehinderungen und Betriebsstörungen, 

 

Der Auftraggeber erklärt sich mit den allgemeinen Geschäftsbedingungen 

einverstanden. 

Alle nicht aufgeführten Bestimmungen erfordern der schriftlichen Form. 

 

Gerichtsstand ist Duisburg  

 

Stand 07.2020 
 



 
 



 


